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Konkurs ""A to moja bajka wlasnie..."

Poszukujemy miodych bajkopisarzy!!!
Wroctawski Dom Literatury organizator
7. Targow Ksigzki dla Dzieci 1 Mtodziezy

DOBRE STRONY ogtasza piatg edycje
ogdlnopolskiego konkursu 'A to moja bajka
wlasnie' dla uczniow gimnazjow na napisanie

bajki lub basni.

Dhugos¢ tekstu nie moze przekroczy¢ szesciu

tysiecy znakow (ze spacjami).

Prace mozna odda¢ nauczycielom jezyka pol-

skiego do 11 kwietnia 2016 roku!

AMW




GIMNAZETA str. 2

Szkoto jok z bojki!
Daowno, dawno fermun, oo moze weale nie tok
dawno-.. Daleko, oo moze blisko-..

W mate] wiosce nieopodal zoczorowonego Lasw,
chot moze byt to- zwykty lay znajlowata sig
szkota L nie mowa tw oo  Hogwuawrceie, bo- bytoto-
Gimnazjum w- Jerzmankach. Migfsce maguezne
L petne zagadek, w ktsrym wezy sig gromada
czarodziejéws, o moze se to- zwykll uczniowte...
Goy do klosy welhodzisz, kolory teezy Cig
otoczajoy L do- magiczne kroiny naunki
zoproszojos A moze sop to- zwykte gabinety, tylko
otmosfera cudowna ropi fokie wrazenie?
Nawczyciele nie krzyczo, tw weole, a na
gtowach kapelingze nosza, wspaniate. Wyzystio
to- na wyclagnigeie reki JEL cineesz sig
przekonal o-tym sam, przybodi v ooy
wprowadzil sie w-tew zaczarowany Swiat

K. 20



GIMNAZETA str. 3




GIMNAZETA str.4

KAZDA KIL.ASA JEST INNA

NASZA KLASA 2A

jest wspaniata, kazdy ja zna.
Pani Mazur to nasza wychowawczyni,
ktora duzo dla Nas czyni.

Wiec My jako klasa sportowa,
uczestniczymy w wielu zawodach.
Dziewczyny na lekcjach przypominajg ksi¢zniczki,
ale na w-fie to wojowniczki!
Chlopcow- podwtadnych tez maja wielu,
jest ich trzynastu- w wiekszosci kawalerow.
Z tego si¢ sktada Nasza druzyna,
Rozumiemy si¢ jak jedna wielka rodzina.

Asia Misiukiewicz, kl. 2a

MY, SPORTOWE DRUGAKI

Moja sportowa klasa druga "A",




GIMNAZETA str.5

Mo ulubiony nauczyciel ...

Moim ulubionym nauczycielem jest Pani Ewa Mazur, ktéra uczy
jezyka polskiego.
Pani Ewa jest bardzo wesola i mila kobietg . Ma krotkie , rude

jak wiewiérka wlosy ,zawsze odstajace . Bardzo czesto si¢ usmiecha. Nosi
okulary i pickne dlugie kolczyki , lubi ubiera¢ sukienki i tuniki .
Pani Ewa jest nauczycielkg z powolania . Ma duze do$wiadczenie
w swoim zawodzie i zacheca nas do poznawania literatury. Jest otwarta
na $wiat i rozmowe. Lubi nowinki techniczne i na lekcjach w czwartki

pracujemy na laptopach. Pani Ewa zawsze wspiera nas w trudnych

chwilach. Dobrze zacheca nas do dalszej nauki. Podoba mi sie, ze zawsze




PRZEPISY ADRIANA

Stefanka Masa:

Ciasto miodowe, przektadane masg z kaszy * 1/2 litra mleka

manny. Ciasto, ktore trzeba robi¢ z wyprzedze- . 4 yzkj kaszy mannej

niem, bowiem najlepsze jest w drugim - trzecim
dniu po upieczeniu. Przepis na ciasto

Sktadniki:
Ciasto miodowe:

* 3 tyzki cukru pudru

» 200 g masta

* 1 torebka cukru waniliowego

* 1 tyzeczka ekstraktu lub aromatu migdatowe-

* 2 jajka go

* 125 g masta Nasgczenie:

* 1 szklanka cukru pudru

* 150 g sztucznego lub naturalnego miodu
* 4 szklanki mgki pszennej

* 1 tyzeczka sody

* 1 torebka cukru waniliowego

Przygotowanie:

Ciasto miodowe: Przygotowac srednig forme o wymiarach okoto
20 x 30 cm. Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni. Zagnies¢ ciasto z
podanych sktadnikow. Podzieli¢ je na 3 czesci, kazdg czesc¢ roz-
watkowac na placek o wymiarach formy, najlepiej bezposrednio
na papierze do pieczenia. Placki wktada¢ kolejno do formy i piec
w nagrzanym piekarniku. Kazdy placek piec przez 15 minut.

Masa: Ugotowac kasze na mleku, dodaé cukier waniliowy i cu-
kier puder. Wymieszac i ostudzi¢. Utrze¢ masto i dodawac po
tyzce ostudzong kasze, na koniec dodac ekstrakt migdatowy.

Wykonczenie ciasta:

Polewa czekoladowa: Czekolade roztopi¢ i wymieszaé z mastem
pokrojonym w kosteczke.

Na papierze do pieczenia utozonym na tacy lub paterze potozyc
pierwszy placek ciasta, nasgczy¢ go 1/3 gorzkiej herbaty z cytry-
ng, rozsmarowac 1/2 masy. Potozy¢ drugi placek, skropi¢ go 1/3
nasgczenia i rozsmarowac drugg potowe masy. Potozy¢ trzeci
placek, nasgczyc, pola¢ polewg czekoladowg i posypac
(niekoniecznie) wiorkami kokosowymi lub ptatkami migdatow.

* Polewe mozna tez przygotowac z nastepujgcych skfadnikéw: 6
tyzek mleka, 50 g masta, 3 tyzki kakao, 3 tyzki cukru pudru.
Wszystkie sktadniki umiesci¢ w rondelku, wymieszac i doprowa-
dzi¢ do zagotowania na matym ogniu. Gdy polewa jest za bar-
dzo gesta, mozna dodac¢ troszke mleka.

250 ml gorzkiej herbaty z cytryng
Polewa czekoladowa:*

» 150 g ciemnej (lub mlecznej) czekolady
* 50 g miekkiego masta

Do posypania (niekoniecznie): wiorki kokosowe
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