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Co nas czeka:

22,01 Wysta-
wienie ocen

* 29.01 Swie-
to szkoty

Mdj ulubiony nauczyciel

to Pan Grzegorz Drabko ,ktéry uczy
wychowania fizycznego. Jest wysoki,
wysportowany i umiesniony.

Ma mite usposobienie, jest spokojny

i uprzejmy . Swietnie motywuje

do uprawiania sportu, bo zaraza swojg
pasja . Podoba mi sie, ze uczy zdrowej
rywalizacji i tego, ze nie zawsze sie
wygrywa. Pan Grzesiu réwniez uczy nas
przegrywac, co nie jest tatwe. Moje
ulubione zajecia z naszym wuefistg

to hokej oraz pitka nozna. Imponuje mi
tym, ze w czasie kiedy jezdzimy

na lodowisku nie jest tylko obserwatorem
wydajgcym polecenia , ale uczestniczy

z nami w treningach. Najbardziej lubie go
za to, ze dzieki Niemu mam ochote iS¢

do szkoty , pod warunkiem ze mam w-f.

Maciek Buniewicz
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Kovda XouLWH
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ADAS ROZSMIESZA'

Przychodzi do klasy jakas nowa nauczycielka, na zastepstwo .
Pyta sie dzieci czy majg jakichs przodkow.

Zgtasza sie Zosia i mowi : - Ja mam babcie .

Zgtasza sie Kuba : - Ja mam babcie i dziadka .

Zgtasza sie Jasiu : - Ja mam pra-pra-pra-pra babcie .
-Oj...Jasiu nietadnie tak ktamac. to chyba niemozliwe . - mowi
nauczycielka .

A Jasiu na to : - Dla-dla-dla-czego?

Wsciekty profesor wchodzi do sali wyktadowej i mowi:
- Wszyscy nienormalni maja wstac!
Nikt sie nie rusza. Po dtuzszej chwili wstaje jeden student.

- No prosze! - mowi ironicznie profesor i pyta studenta. - Czemu
uwaza

sie pan na nienormalnego?

- Nie uwazam sie za nienormalnego, ale gtupio mi, ze pan profesor
tak

sam stoi...

W parku, na tawce lezy ksigzka. Widzi jg student prawa. Zaczyna
czytac:

- Eee tam. Zadnych opiséw morderstw, popetnianych przestepstw...
To nie

dla mnie.

Widzi jg student matematyki:

- Eee tam. Zadnych wzoréw, zadan algebraicznych... To nie dla
mnie.

Podnosi jg student medycyny:
- O! "Pan Tadeusz"! Nie wiem co to jest, ale moge nauczyc sie na

pamiec. Dowcipy wybrat
Adam Miszczak
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Gimnazjum oczami Mateusza

Gimnazjum w Jerzmankach ma klase sportowa ,
informatyczna,i gastronomiczna,.

Gimnazjum w
Jerzmankach oferuje

Tak wyglada nasza szkota .
lekcje nauki Hokeja
Posiadamy dosy¢ duza sale Osiagamy duzo | e
sportowq . puchardw oraz

dyplomdw , sportowych |
jak i zaréwno naukowych

)

Projekt stworzyt:

Mateusz Prokurat



PRZEPISY ADRIANA

Ciasto Snikers (dla 6 oséb) proszek do pieczenia, 4 tyzeczki

Sktadniki: mleko skondensowane, 1 puszka

jajka 12 szt mleko, pot litra

cukier, 2 1/2 szkI. cukier waniliowy, 1 tyzka _"“7",3’3,; —

maka, 8 tyzek masto, 250 g

maka ziemniaczana, 3 tyzki

kakao, 4 tyzki sol

Sposob przygotowania:

1. Robimy 2 ciasta i mase budyniowg ,0sobno robimy albo kupu-
jemy gotowy kajmak

2. Pierwsze Ciasto- Biszkopt - 7 biatek ubijamy na piane ze
szczyptg soli, dodajemy niepetng szkl. cukru, + 7 zéitek a na
koncu 5 tyzek maki pszennej, 2 tyzeczki proszku do pieczenia ,

i delikatnie mieszamy tyzka, na koncu dodajemy 2 tyzki kakao.
Forme wyktadamy papierem do pieczenia / mozna jg posmaro-
wac / i wylewamy ciasto. Pieczemy 40min.w
temp.180"C.Biszkopt po upieczeniu i wystudzeniu przekrawa-
my na pot.

3. Drugi Placek bezowy-ubijamy 5 biatek ze szczyptg soli, do-
dajemy niepetng szkl. cukru, , 1 tyzke maki ziemniaczanej, 1 tyz-
ka maki pszennej , 2 tyzeczki proszku do pieczenia, wszystko do-
ktadnie mieszamy, dodajemy jeszcze 250 g orzechéw wioskich
wczesniej uprazonych na patelni. Wylewamy ciasto na blache ,
pieczemy 40 min.w temp.180 "C. Studzimy.

4. Trzecie to -Masa budyniowa- W 3/4 szkl. mleka mieszamy /
mikserem / 5 zottek i dodajemy?2 tyZzki maki ziemniaczanej , 2 tyzki
maki pszennej. Gotujemy pozostate mleko z pét szklanki cukru i
cukrem waniliowym. Gdy mleko zacznie wrze¢ , wolnym strumie-
niem wlewamy rozmieszane maki. Gotujemy chwilke az masa
zgestnieje / na wolnym ogniu/ , mieszamy w trakcie gotowania.
Ugotowany budyn studzimy. Kostke masta ucieramy, dodajemy
po 1 tyzce zimnego budyniu, mieszamy stale. Na koricu dodaje-
my 2 tyzki kakao i mieszamy.

5. Przektadamy ciasto : jedna czes¢ biszkoptu, smarujemy 2/3
masg , na to kltadziemy placek bezowy , na to kajmak, nastepnie
druga czes¢ biszkoptu i na koniec pozostata masa. Wszystko de-
korujemy orzechami witoskimi, ja polatam kajmakiem. Troche jest
roboty ale warto. Smacznego !.Kajmak- mleko skondensowane
stodzone - trzeba gotowac co najmniej 1,5 godz.

orzechy wioskie, 250 g
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